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APERITIFEMPFEHLUNG 

 
Rosé Spritz 
Secco | Grenadine | Limette | Soda 
 
Ein Aperitif wie ein Spaziergang durch die Rosenzeit: leicht, elegant und 
voller sommerlicher Frische. Sein zarter Roséton erinnert an blühende 
Rosen, warme Abende und besondere Genussmomente. Der Rosé Spritz ist 
der perfekte Auftakt für alle, die den Abend stilvoll beginnen möchten — 
prickelnd, erfrischend und wunderbar einladend. 

 
Glas 0.2 l 8.50  

 
 
 
 
 
 
 

 

VORSPEISE 

 Salat der  
Saison  
 
7.00 
 

 ½ Dutzend 
Weinbergschnecken  
Kräuterbutter | französisches 
Weißbrot 
 
13.00 
 

 Caprese  
Tomate | Mozzarella 
französisches Weißbrot 
 
17.00 

  

 

 

 

 
 

SUPPE 

 Kräuter-Flädle 
in einer Rinderkraftbrühe 
 
9.00 
 

 Markklößchen 
in einer Rinderkraftbrühe  
 
9.00 

 Grießklößchen 
in einer Rinderkraftbrühe 
 
9.00 

 Tomaten-Creme- 
Suppe  
Sahnehäubchen 
 
10.00 
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TAGES-
EMPFEHLUNGEN 

 

 Bauern-Omelett 
Kartoffeln | Schinken  
Zwiebeln 
 
16.00 
 

Kalbfleischfrikadelle 
frischem Marktgemüse 
hausgemachten 
Kartoffelkroketten 
 
24.00 
 

 

 hausgemachte 
Spinatknödel  
zerlassene Butter | Parmesan 
 
20.00 
 

Ungarisches  
Gulasch 
hausgemachte Spätzle 
 
24.00 

 

 Kalbfleischklöße 
Meerrettichsauce 
Salzkartoffeln | Rote Beete 
 
24.00 

Hirschedel-Gulasch 
Preiselbeeren 
hausgemachte Kartoffelknödel 
 
28.00 
 

 

 

 Rinderfilet 
Sauce Béarnaise | Gemüse-
bouquet | hausgemachte 
Kartoffelkroketten 
 
39.00 

  

 
 
 
 
 

 
 

UNSER 
WEINTIPP 

 

£ 2025 Scheu... "Aber geil" 
Qualitätswein, trocken 

12,0 % vol. Alkohol · 6,5 g/l Restzucker · 6,3 g/l Säure 

 

Degustationsnotiz  
„Scheu, aber geil“ vom Weingut Emil Bauer & Söhne bringt die 
aromatische Vielfalt der Rebsorte Scheurebe mit selbstbewusstem 
Charme ins Glas. Dieser trockene Weißwein aus der Pfalz schimmert mit 
grünlichen Reflexen und verführt mit einem lebendigen Duftspiel: 
Schwarze Johannisbeere trifft auf saftige Mandarine, begleitet von zarten 
Orangenblüten und einem Hauch frisch geschnittenen Grüns. Am 
Gaumen entfaltet sich eine spritzige Frische, die der ausdrucksvollen 
Frucht Schwung und Leichtigkeit verleiht. Kräuternoten von Rosmarin 
und Waldmeister setzen spannende Akzente und machen jeden Schluck 
zur Entdeckungsreise. Eine dezente Herbe, die an Zitronenzeste erinnert, 
rundet das aromatische Zusammenspiel reizvoll ab. Frucht, Blütenduft 
und Kräuterwürze verbinden sich zu einem eigenständigen 
Geschmackserlebnis voller sommerlicher Lebendigkeit.  
 

Weingut Emil Bauer & Söhne 
Landau-Nußdorf 
 
Flasche 0.75 l          29.00 
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HAUPTGANG 

 Paniertes Schnitzel 
vom Pfälzer  
Freiland-Strohschwein 
Pommes Frites 
 
20.00 
 

 Matjesheringe 
„Hausfrauen Art“ 
Salzkartoffeln 
 
20.00 

 Wiener Schnitzel 
vom Kalb  
Preiselbeeren | Pommes Frites 
 
25.00 

 Cordon bleu 
vom Kalb  
Gemüsebouquet | Pommes 
Frites 
 
26.00 

 Medaillons vom 
Schweinfilet 
frischem Marktgemüse 
hausgemachten 
Kartoffelkroketten 
 
29.00 
 

  

 
 
 

 
 

UNSER 
WEINTIPP 

 

£ 2025 Grüner Veltliner "Junge Reben" 
Qualitätswein, trocken  

12,0 % vol. Alkohol · 7,5 g/l Restzucker · 6,7 g/l Säure  
 

Degustationsnotiz  
Der Grüne Veltliner „Junge Reben“ vom Weingut Klein in Hainfeld 
versprüht schon beim ersten Duft pure Lebensfreude. Saftiger Apfel und 
zarte Quitte verbinden sich mit feinen Kräutern zu einem einladenden 
Bouquet, das neugierig auf den ersten Schluck macht. Am Gaumen 
präsentiert sich dieser trockene Weißwein grazil, lebendig und herrlich 
knackig. Sein erfrischendes Zusammenspiel von feiner Fruchtsüße und 
animierender Säure verleiht ihm Spannung und lässt die Frucht 
besonders saftig erscheinen. Die Rebsorte Grüner Veltliner zeigt hier eine 
charmante, beschwingte Seite: duftig, feinwürzig und voller Frische. Dabei 
bewahrt der Wein eine elegante Leichtigkeit, die seine Aromen wunderbar 
zur Geltung bringt. Apfel, Quitte und Kräuter setzen reizvolle Akzente, 
ohne den feinen Gesamteindruck zu überladen. So entsteht ein 
unkompliziertes, zugleich ausdrucksvolles Genusserlebnis, das an die 
ersten warmen Sonnenstrahlen erinnert. Eine verlockende Entdeckung 
für alle, die frische Weißweine mit Charakter und lebendiger Frucht ganz 
besonders lieben. 
 

Weingut Klein 
Hainfeld 
 
Flasche 0.75 l          38.00 
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HAUPTGANG 

 Kalbsrahmsteak 
hausgemachte  
Spätzle 
 
25.00 
 

 Argentinisches 
Rumpsteak 
Kräuterbutter 
Gemüsebouquet | Pommes 
Frites 
 
30.00 
 
 

 Kalbsrückensteak 
Frischem Marktgemüse 
hausgemachte 
Kartoffelkroketten 
 
33.00 
 

 Norwegischer 
Silberlachs 
in Safransauce | Basmati-Reis  
Gemüsebouquet 
 
27.00 

 Zanderfilet  
"Müllerin Art" 
zerlassene Butter 
Salzkartoffeln 
 
28.00 

  

 
 
 
 

 
 

UNSER 
WEINTIPP 

 

£ 2025 Riesling „Höllisch“ 
Qualitätswein, trocken 

12,5 % vol. Alkohol · 6,5 g/l Restzucker · 7,6 g/l Säure 

 

Degustationsnotiz  
In hellem Goldgelb präsentiert sich dieser Riesling mit einer 
ausdrucksstarken Aromatik von reifem Weinbergpfirsich, Grapefruit und 
Limette, begleitet von feinen Kräuter- und floralen Nuancen. Am Gaumen 
zeigt sich der Jahrgang 2025 lebendig und präzise, getragen von einer 
animierenden Frische und einer eleganten mineralischen Struktur. Die 
harmonische Verbindung aus saftiger Frucht, feiner Würze und salziger 
Mineralität verleiht ihm Tiefe und einen bemerkenswert langen Nachhall. 
Trotz seiner Ausdruckskraft wirkt der Wein stets klar, fein und elegant – 
ein charakterstarker Riesling mit viel Spannung, Finesse und einer 
modernen, Terroir geprägten Stilistik. 
 

Weingut Geisser 
Schweigen-Rechtenbach 
 
Flasche 0.75 l          26.00 
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WEIN DES 
MONATS  

 

¤ 2025 Shiraz - Cabernet Franc Rosé 
Qualitätswein, trocken 
11,6 % vol. Alkohol · 10,6 g/l Restzucker · 6,9 g/l Säure 

 
Degustationsnotiz 
Manche Weine erzählen keine Geschichte – sie erschaffen einen 
Moment. Mit schimmerndem Rosé im Glas öffnet sich ein Duftspiel 
aus wilden Erdbeeren, Himbeeren und einem Hauch roter 
Johannisbeere, fein umrahmt von zarten Blüten und einer dezenten 
Würze. Am Gaumen gleitet die Frucht mit seidiger Präzision über die 
Zunge, getragen von lebendiger Frische und einer eleganten Struktur. 
Die feine Balance zwischen saftiger Fülle und animierender 
Leichtigkeit wirkt wie ein Tanz zwischen Morgensonne und kühlem 
Wind, mühelos, klar und voller Energie. Jeder Schluck entfaltet neue 
Facetten, ohne sich aufzudrängen, und hinterlässt einen langen, 
mineralisch geprägten Nachhall, der Lust auf den nächsten Moment 
macht. Ausdrucksstark und zugleich von bemerkenswerter Finesse 
verbindet diese Cuvée Charakter mit Eleganz und zeigt, wie viel Tiefe 
und Raffinesse in einem Rosé stecken können. Ein Wein, der nicht laut 
sein muss, um lange in Erinnerung zu bleiben. 
 

Weinkooperative Viermorgen 
Der Name „Viermorgen“ verweist auf ein historisches Flächenmaß 
und steht sinnbildlich für die tiefe Verwurzelung in den Weinbergen 
rund um Niederhorbach. Hier verbinden Axel Becht und Dr. Boris 
Peter ihre unterschiedlichen Stärken zu einer gemeinsamen 
Handschrift, geprägt von Präzision, Leidenschaft und dem Anspruch, 
Herkunft unverfälscht erlebbar zu machen. Tradition bildet dabei das 
Fundament, Innovation den Antrieb. Mit viel Gespür für Boden, Klima 
und Rebsorte entstehen Weine, die nicht dem Zeitgeist folgen, 
sondern ihren eigenen Charakter bewahren. Jeder Jahrgang spiegelt 
die Besonderheiten der Südpfalz wider und erzählt von sorgfältiger 
Handarbeit, nachhaltigem Denken und kompromissloser 
Qualitätsorientierung. Viermorgen versteht Wein nicht als Produkt, 
sondern als Ausdruck eines Ortes und seiner Menschen – 
authentisch, klar und mit einer Eleganz, die sich nicht aufdrängt, 
sondern mit jedem Glas weiter entfaltet und nachhaltig begeistert. 
 
Weinkooperative Viermorgen 
by Dr. Boris Peter & Axel Becht 
Niederhorbach 
 
Glas 0.25 l                8.00 
Flasche 0.75 l          24.00 
 

 
 



 

v 
Hotel Pfälzer Wald 

Kurtalstraße 77 · 76887 Bad Bergzabern 
Telefon: +49 (63 43) 98919-0 

info@pfaelzer-wald.net · pfaelzer-wald.net 

 
DIGESTIFEMPFEHLUNG 

 

Waldler Noblesse 
Ein betörender Duft reifer Waldhimbeeren eröffnet diese Spezialität, 
begleitet von feinen Anklängen an Vanille und Muskat. Am Gaumen 
präsentiert sie sich samtig, vollmundig und harmonisch, mit intensiver 
Frucht und elegant eingebundener Wärme. Die längere Reifezeit schenkt 
Weichheit und Tiefe. Im Nachhall bleibt die aromatische Himbeere lange 
präsent – ausdrucksstark, verführerisch und von besonderer Finesse. 
 

Privatbrennerei Unterthurner 
Marling, Südtirol 
 

Glas 2 cl 7.50  
 

 
 

 
 

DESSERT 

 gemischtes Eis 
3-Kugeln Eis | Sahne 
 
9.00 
 

 Dreierlei vom  
Sorbet 
 

9.00 
 

 Krokant Eisbecher 
Sahne 
 
10.00 

 Panna Cotta 
Erdbeeren 
 

10.00 
 

 Eierlikörbecher 
Sahne 
 
10.00 
 

 Crème Caramel 
Sahne 
 

10.00 

 

 
 

DESSERT-WEIN 
idealer Begleiter zum Dessert 

 

£ 2024 Gewürztraminer Auslese Kalkmergel 
Qualitätswein, Edelsüß 
11,3 %vol Alkohol · 33,0 g/l Restzucker · 5,8 g/l Säure 
 

Degustationsnotiz  
Die Gewürztraminer Auslese präsentiert sich intensiv, aromatisch und 
charaktervoll. In der Nase zeigen sich ausgeprägte Noten von duftenden 
Rosenblüten und reifer Litschi, begleitet von exotischen Früchten und 
einer feinen würzigen Nuance. Am Gaumen wirkt der Dessertwein 
vollmundig, weich und konzentriert. Die deutliche Süße wird von einer 
milden Säure harmonisch getragen und verleiht dem Wein eine 
angenehme Fülle. Im langen Nachhall bleiben die floralen und fruchtigen 
Aromen präsent. Insgesamt überzeugt die Auslese durch ihre intensive 
Aromatik, geschmeidige Struktur, ausgewogene Süße und einen 
besonders langen, harmonischen Abgang mit viel Ausdruck und 
Charakter. 
 

Weingut Bernhart 
Schweigen-Rechtenbach  
 

Glas 0.10 l        9.50 
 

 


